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Import receptury

Import receptu miizeme provést pomoci wifi modulu, ktery je pfiplatkovou soucasti pivovaru. Na
pocatku varného procesu si mizete importovat volné nebo vase recepty, které najdete nebo si
vytvorite na strankach vyrobce http://www.myspeidel.com/auth/login

Pokud nemate wifi modul musite recept nastavit ru¢né na displej pivovaru.

Po naprogramovani pivovar postupné projde vSechny pfedem naprogramované rmutovaci faze
dle vaseho konkrétniho receptu.

Vystirka

Vystirka se provadi ve specialnim rmutovacim kosi. V zavislosti na recepture se pfivede voda a
zahreje na 38°C. Mezi sitové vlozky se nasype slad a pomoci vykonych Cerpadel probiha
bezproblémové michani, které zaruduji bezproblémovy automaticky priibéh vSech rmutovacich
fazi.


http://www.myspeidel.com/auth/login

Rmutovani a vareni piva

Po spusténi se automaticky zapina ohfev a ¢erpadlo dle potfeb nastaveného Pomoci
vytvoreného okruhu vody / mladiny se ze sladu vylouci Skrob. Ctyri faze vareni piva probihaji
podle naprogramovani naptiklad nasledovné: bilkovinovy odpocinek: 55°C, asi 5 min. maltézovy
odpocinek: 63°C, asi 30 min. zcukfujici odpocinek: 72°C, asi 20 min. zcukfujici odpocinek: 78°C.
asi 10 min.

Scezovani

Po dokonceni vS§ech rmutovacich fazi se ozve signal. Nyni je dle receptu nutné provést scezovani.
Scezovani probiha bezproblémovym zvednutim rmutovaciho ko$e umisténi na drzak a prolitim
vody o teploté 78°C pres sita a slad ve rmutovacim kosi.



Chmelovar

chmelovar je faze vyroby piva kdy se vafi mladina od 60 do 75 minut a pfidava se chmel napftiklad
ve tfech davkach dle receptu. Po scezovnani pivovar automaticky vystoupa na pozadovanou
teplotu varu 100°C a nepretrzité vari mladinu dle pfedem nastaveného receptu. Chmelovar je
dobré provadét pri otevieném viku.

Kvaseni a zrani

Po chmelovaru je nutné mladinu co nejdfive ochladit k ¢emuz slouZzi chladi¢ a o braumeister s
oznacenim PLUS pomoci dvojitého plasté na teplotu kvaseni. Po schlazeni zakvasime
pivovarskymi kvasnicemi dle piva, které vafime.






