Tento hustomér vam jednoduse a pfehledné ukdze informace, které potfebujete pfi vyrobé vina a piva
(kromé udaju o kyselosti). Jeho pouZitim se vyroba piva a vina se stava jednodussi a efektivnejsi.

Rozsah drovni:

Specifickd hmotnost: 0,990-1,170
Obsah cukru v gramech/litr: 0-360
Obsah alkoholu v objemovych %: 0-20

Pristroj by se mél pouZivat pii teploté 20°C (teplota kapaliny) a hodnoty Ize odecist na ponorené casti
hustoméru. Hustomér (téZ nazyvany Hydrometr, nebo Cukromér) méfi hmotnost tekutiny v pomeéru k
vodé. Hmotnost 11 vody(4°C) je 1000g a na hmotnostni stupnici bude vyjadiena jako 1.000. Pokud je
doddn cukr (nebo jind rozpustnd pevnad Iatka), Eislice za desetinnou Edrkou se budou zvétsovat,
Napfiklad: 1.010, 1.020 aZz 1.700 (11 tekutiny m& hmotnost 1010, 1020 aZ 1100g) a fo je zndzornéno na
Specific Gravity Scale (SG).

Na stupnici Sugar Scale ode&teme obsah cukru. Obsah cukru oviiviiuje ndsledné mnozstvi alkoholu ve
vinu nebo pivu. Nasledné Ize pfedpokladdany obsah alkoholu odedist na stupnici Alcohol Scale, nebo
také muzeme pozadovany obsah alkoholu spocitat.

Napfiklad: pokud z ponofeneho hydrometru do Cisté ovocné stavy pii 20°C odecteme hodnotu 120g
cukru na litr na stupnici Sugar Scale (SG 1.044 na stupnici hustoty), tak to znamend, Ze po celkové
fermentaci bude obsah alkoholu 6.1% ( to si precteme na stupnici Alkohol Scale).

Pokud bychom napfiklad chtéli mit vino s obsahem alkoholu 14%, tak na stupnici sugar scale vidime, ze
potfebujeme 270g cukru na litr. A pokud bychom této hodnoty chtéli dosédhnout s nasi stavou, kterd
obsahuje pouze 120g cukru na litr, pak budeme muset vyrovnat rozdil v cukru a musime dodat v fomto
pfipadé 270-120=150g cukru na litr.

S timto pfistrojem je mozné Zjistit obsah alkoholu v nasem domacim vinu nebo pivu. Je potifeba provést
dvé méreni. Prvnim méfenim zjistime pocatecni hustotu (nebo také po dodate¢ném doplinéni dalsiho
cukru) a druhym, zavére€nym méfenim po ukoncené fermentaci. Jednoduchym odedtem obou
hodnot dostaneme obsah alkoholu naseho vina nebo piva.
Napfiklad: po&datecni hustota : 1.116 = 16% alkoholu

kone€nd hustota :1.030 = 4% alkoholu

obsah alkoholu = 12% alkoholu
Zacatek fermentace

Nechte hygrometr volné plavat ve sklenéné nadobé, ve které mate tekutinu jejiz hodnoty chcete
zméfit pfi teploté 20°C (pokud je teplota pfilis nizkd, hodnoty jsou pak velmi vysoké a pokud je teplota
meéfené kapaliny pfilis vysokd, hodnoty jsou pak velmi nizké). Naméfené hodnoty je tfeba odedist z
hygrometru, ktery je v kapaliné (z ponofené casti menisku hygrometru Ize hodnoty odedist).

ZaCatek pro suchd vina: sSG 1.084 az 1.100
Zacatek pro stfednivina: s SG 1.100 az 1.130 (stfedni - polosuchd - sladkd)
Zacatek pro desertni vina : s SG 1.130 az 1.160 ( desertni - sladkd)

Konec fermentace

Pro suchd vina : s SG 0.980 aZ 1.000
Pro stfedni vina : s SG 1.000 aZ 1.006
Pro desertnim vina : s SG 1.006 az 1.020



